
T’as entendu la rumeur 
de la serre n°2 ?

Oui ! Apparemment on change
de régime cette année

On passe à l’engrais organique. Je me 
demande comment cela va nous impacter

Salut les plantes ! 
C’est les colocs d’en bas ! d’où vient

cette voix ??

On est les habitants du 
substrat et nous sommes votre 
brigade de cuisine personnelle !

Une brigade de cuisine ? 
Mais pour quoi faire ?

Avant, l’horticultrice
vous donnait un engrais minéral. 

Vous pouviez directement 
l’assimiler à partir du substrat

Maintenant, nous allons 
produire au fur et à 

mesure votre nourriture
Cela permet une 

diffusion lente et 
moins de pertes dans 

l’environnement !

* AmoA : bactéries Ammonitrifiantes

Une trop grande porosité et nous 
n’avons plus accès au substrat

YYEEAAAAh !
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 Je suis un maillon important de la chaîne, si je ne peux pas travailler, 
la chaîne est brisée et tout s’arrête. On continue la visite ?

Le type de substrat va fortement 
impacter notre présence. C’est en 
quelque sorte notre garde-manger Avec une faible porosité et un fort 

apport en eau, nous risquons l’asphyxie

Moi je suis une bactérie Amoa, je suis la 
représentante de la cuisine étant la plus 
tatillonne sur les conditions de travail ! 

Chef AmoA

Au  p rintemp s,  d an s un e  se r r e  ho r tico leAu  p rintemp s,  d an s un e  se r r e  ho r tico le

MIAM !

Une gastronomie fertilisante & organique pour le hors-sol !
par OPTIFAZ

On arrive à se 
nourrir en fonction

du % de porosité 

crounch

Le substrat est une gigantesque cuisine où chacun a son rôle !

YYEEAAAAh !

je suis coincée !
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MIAM
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V ar iation  d ’hum id itéV ar iation  d ’hum id ité

substrat
organique

engrais

bien dit chef !
OUAIs !

Enfin... il faut que l’horticultrice choisisse 
bien l’engrais en fonction du substrat. Ils 

doivent former un couple parfait

Et pour que
les habitants 
du substrat 

cuisinent, 
il faut de 

bonnes 
conditions de 

cultures

Nous voilà rassurées ...  C’est parti chef !
On attend vos bons plats !

Et nous non plus on 
n’aime pas trop ahah

les petits pots amplifient 
le phénomène en plus

On préfère que le substrat soit tenu sur le 
sec, dans la limite de l’extrême bien entendu

Pour l’humidité 
c’est différent. Il 
faut y aller molo 

sur l’arrosage !

Vous voyez ? Il s’agit de
faire attention aux conditions

de culture et bien piloter 
sa serre, et hop !

 Elle a l’air motivée pour y aller à fond ! 
Des essais d’OPTIFAZ ont montré que ça 

fonctionne, on a plus qu’à !  

 C’est 
faux !

Aaah mais si, je vous connais ! 
Il y a des risques de faim d’azote 

et nous on est à la diète
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Trop chaud, 
on fait 

la sieste

Trop froid, 
on avance 
au ralenti

Comme pour la 
porosité, il faut 

trouver l’équilibree
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vie microbienne activée ! Retrouvez les ressources 
du projet OPTIFAZ en ligne :

Aaaaaaaaaaaaaah

OUF !

Chef AmoA
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Et on n’aime pas les 
fortes amplitudes !

Il y a deux facteurs 
primordiaux  : 

La température ainsi 
que l’humidité. 


